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Situé au cœur du village de St Guilhem le désert, sur le chemin de St Jacques de Compostelle, le domaine La Voûte du Verdus voit le jour en 2011. Mélanie et Pierre ESTIVAL, fille et beau fils de Guilhem et Sylvie BONNET, tous deux œnologues, sélectionnent 2ha du vignoble familial dont les raisins étaient apportés depuis trois générations à la cave coopérative. Cette sélection est faite sur le terroir des Terrasses du Larzac, sur les communes d’Aniane dans les « Brousses » et St Jean de Fos sur les parcelles les plus qualitatives situées en coteaux.
Aujourd’hui notre vignoble comprend 6 ha partagés entre Syrah, Grenache Noir et Blanc, Cinsault, Carignan. Nous avons planté en 2005 1ha de mourvèdre car nous aimons particulièrement ce cépage difficile mais tellement extraordinaire les années propices. Dernièrement en 2010 nous avons planté un cépage original dans la région, le Colombard, car nous voulions élaborer un vin frais et dynamique. Et aujourd’hui en 2018 nous plantons une belle parcelle de Carignan Noir exposée plein Sud afin de développer notre cuvée Le Grand Saut grâce à ce cépage adapté à notre climat méditerranéen.
Nos vignes sont cultivées dans le respect de la tradition, nous taillons et nous vendangeons manuellement. Nous sommes labellisés Terra Vitis.


NOS VINS

La Voûte du Verdus produit 4 vins à notre image, authentiques et conviviaux.
La Voûte du Verdus Blanc : IGP St Guilhem le désert, assemblage de 50% Colombard et 50% Grenache Blanc, pressuré en vendange entière à la méthode bourguignonne, vin frais et dynamique aux arômes anisés et citronnés.
La Voûte du Verdus Rosé : AOP Languedoc, assemblage de 50% Cinsault et 50% Syrah, pressuré en vendange entière à la méthode bourguignonne, rosé de couleur pâle naturelle, vin ample et souple aux arômes floraux.
La Voûte du Verdus Rouge : AOP Languedoc, assemblage de 40% Syrah, 40% Grenache, 10% Carignan, 10% Mourvèdre, vendange éraflée non foulée vinifiée en cuve inox ouverte pour une extraction douce. Vin rouge épicé aux tanins soyeux, bouche ample et ronde.
Cuvée Le Grand Saut : AOP Languedoc, assemblage de 45% Carignan, 45% Mourvèdre, 5% Syrah, 5% Grenache, vendange éraflée non foulée vinifiée en cuve inox ouverte pour une extraction douce. Elevage de 12 mois en fût de chêne français 25% en fût neuf. Vin rouge puissant et complexe.
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